
FROKOST:  BESTILL ING FRA KL .  1 1 .30 VELKOMMEN TIL  EN KEJSERLIG OPLEVELSE

SMØRREBRØD     

ALLE SMØRREBRØD - NORMAL STØRRELSE	 145
Vores mundskænk anbefaler 2 stk. smørrebrød à 145 kr. 
eller 3 stk. hvis maven rumler af sult (normal størrelse).
	
KOKKENS VALG AF 3 MINDRE STYKKER	 295
Spørg tjener for kokkens valg i dag.

VÆLG MELLEM:
WARWIK ØLMARINERET SILD	  
Rygeostcreme, sprøde kapers og syltede perleløg. 

SMILENDE ÆG OG REJER 	
Karse-mayo, tørret tomat og rugkrummer.    

”SOL OVER VARDE GARTEN”	
Bakskuldrilette med syltede tyttebær og karsemayo.

RØDSPÆTTE MED REJER	
Smørstegt med citron-mayo, rejer og brændt citron.  

KARTOFLER
Skinke, karsemayo, tyttebær og ost 

KYLLINGESALAT 	
Tørsaltet bacon og sprødt kyllingeskind. 
Serveres på grillet franskbrød.

ROSA KALV	
Bearnaise-mayo, sprøde kartofler, syltede løg og bagt tomat.

RØRT TATAR 	
Bagte tomater og aioli

 

     

FROKOSTRETTER
 
KEJSERENS STEAK  	 275
Oksefilet med salat, pommes og sauce Bearnaise. 

CHR. IV’S PLANKE MED SPECIALITETER 	 325
Ølmarineret sild, varmt røget laksrilette med tyttebær, 
fermenteret skinke, syltede rødløg, oste, sødt, rugbrød 
og knækbrød.

STJERNESKUD VON LÜGENHALS 	
Smørstegt franskbrød, stegt rødspætte, dampet rødspætte, 
rejer, dild, citron, serveret med rød dressing.

Stort stjerneskud	 295 
Lille stjerneskud	 235

TATAR VON LÜGENHALS 	 215
Lavet på okseinderlår, chips, syltede rødløg og 
bagte tomater.
Tilkøb fritter og aioli +45

KARLS ÆGGEKAGE  	 215
Æggekage med sprød skinke, tomater, purløg, 
sennep, rødbeder og smørristet rugbrød. 

Serveres i støbejernspande. 
Tilberedningstid fra bestilling ca. 20 min.

CÆSARSALAT VON LÜGENHALS 	 215
Med sprødstegt kyllingebryst, sprød salat, croutoner, 
syltede rødløg, revet ost, brød og smør.

Lakserillette i stedet for kylling 	 215

HVIDVINSDAMPEDE MUSLINGER 	 215
Skalotteløg, timian og kuvertbrød

Tilkøb fritter og aioli +45

OSTE & DESSERTER  
OSTE   	 148
4 slags oste med sødt og sprødt.	

IS   	 125
Den Lærdes indbagte vaniljeis med bærkompot, 
kagecrumble og karamel.	

KAGE	
Kejserlig kage	 55
Kaffe og kage  	 85

COCKTAIL 	 95
Von Lügenhals cocktail	

SNAPS 	 2 CL/4 CL/ 6 CL/FLASKE
Linie Akvavit	 48/75/95/850
O.P. Anderson 	 48/75/95/850
              

WWW.VONLUGENHALS.DK

”Frokost uden snaps  
kaldes for morgenmad”
- Karl von Lügenhals


